P 000 PERNICKY

PERNIKOVE

Smichdme ingredience a vypracujeme tésto,
které zabalime do mikrotenové folie a pres
noc nechdme odlezet v lednici. Odlezelé tésto
vyvalime na pomoucnéném vdle. Vykrdjime
tvary, které vyskidddme na plech vylozeny
pecicim papirem.

Peceme 8-10 minut v troubé vyhrdté na

160 °C. Ihned po upeceni potfeme Zloutkem.
Pernicky ozdobime bilkovou polevou.

V misce smichdme bilek s prosdtym
mouckovym cukrem. Poleva musi drzet tvar.
Zredit se dd kapkou citronové Stavy, zahustit
trochou cukru.
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) CUKROVI

Smichdme ingredience a vypracujeme
tésto, které zabalime do mikrotenové fdlie
a minimdiné hodinu nechdme odlezet

v lednici. Odlezelé tésto vyvdlime na
pomoucnéném vdle. Vykrdjime tvary,
polovinu piné a polovinu s mensim tvarem
uprostred. Tvary vyskiaddme na plech
vylozZeny pecicim papirem.

Peceme dordzova asi 10 minut v troubé
vyhraté na 160 °C. Upecené linecké
nechdme vychladnout. Poté potreme
dZemem, slepime a posypeme mouckovym

Cukrem.
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©O< OO / )4 Nechdme vzejit kvdsek, ktery smichdme s
DD ostatnimi surovinami a vypracujeme tésto.
Misu s téstem prikryjeme utérkou a nechdme
\

hodinu kynout na teplém misté.
— Vykynuté tésto rozdélime na 4 dily, ze
R kterych uvdlime prameny a spleteme vanocku.

S Vanocku prenddme na plech, potreme
P rozSlehanym bilkem a posypeme mandlemi.
Rozin § Peceme 30 minut v troubé vyhrdté na

170 °C.
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z Smichdme ingredience a vypracujeme
V N ! tésto, které zabalime do mikrotenové folie
ORECHY AT 4 . ., v
a minimdineé hodinu nechame odlezet

v lednici. Z odlezelého tésto vytvorime

valecek, ktery nakrdjime na mensi <4sti.

‘ 7V
; Z téch vytvarujeme rohlicek. Rohlicky
5 X vyskldddme na plech vyloZzeny pecicim
/ papirem.
: Peceme asi 10 minut v froub€ vyhraté na

, , 180 °C. Ihned po upeceni obalime rohlicky
VAl;HsE(R)VY VAI;HLIJESVY @ ve smési mouckového a vanilkového cukru.
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VANILKOVY
CUKR
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Oloupeme a nastrouhdme jablka, kterd
smichdme s mletymi orechy, rozinkami,

skorici a vanilkovym cukrem.

Listové tésto posypeme strouhankou a
doprostred prenddme jablecnou smés.
Tésto zavineme a potfeme rozSlehanym
vejcem. Stridl propichdme vidli¢kou, aby se

tésto moc nenafouklo.

Peceme 30 minut v troubé vyhrdté na

180 °C.
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